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Hotel Am Konzerthaus Vienna

"Apron" verteidigt Michelin-Stern
11. Februar 2022

Koch Stefan Speiser ist Küchenchef im Restaurant "Apron". (Bild: Lukas Kirchgasser)

Bereits vor zwei Jahren zeichnete der Restaurantführer Guide Michelin das

„Apron“ im Hotel Am Konzerthaus Vienna aus der MGallery Hotel Collection mit

einem Stern aus. Dieser konnte nun von Küchenchef Stefan Speiser verteidigt

werden.

Das für seine Küche mehrfach ausgezeichnete „Apron“ im Hotel Am Konzerthaus Vienna

der MGallery Hotel Collection bietet unter dem Motto „Essen ist Erlebnis. Erlebnis ist

Freude.“ moderne Interpretationen der österreichischen Küche. Küchenchef Stefan

Speiser setzt bei der Zubereitung seiner Kompositionen, die aus lokalen und saisonalen

Zutaten bestehen, nach eigenen Angaben den Schwerpunkt auf Authentizität und

Zeitlosigkeit.

Das Interior des Restaurants wurde 2019 mit dem Austrian Interior Design Award in der

Kategorie „Innenarchitektur. Gastronomie, Hotellerie“ ausgezeichnet. Die offene

Schauküche ermöglicht einen direkten Austausch mit dem Küchenteam und einen Blick

auf die verschiedenen Zubereitungen.

Das „Apron“ wurde 2019 mit dem Austrian Interior Design Award ausgezeichnet (Bild: Fabian Wenninger)

Das Hotel wurde 1983 errichtet. Im Jahr 2020 wurden die insgesamt 208 Zimmer sowie

Bar, Restaurant und Hub-Spots von dem BWM Architekten umfassend renoviert. So

finden sich jetzt klassische Elemente wie Tafelparkettboden, Messing, Marmor, Samt und

Spiegeldecken mit Lichtinstallationen und weiteren Komponenten aus der Welt des

Theaters im Hotel Am Konzerthaus Vienna – Mgallery.

TAGS Guide Michelin Hotel Am Konzerthaus Vienna

Diesen Beitrag teilen

teilen
 

twittern
 

mitteilen
 

merken
 

E-Mail
 

Vorheriger Artikel

Gastbeitrag: Wie gelingt gesundes Arbeiten im
Hotel?

Nächster Artikel

Instagram: Die 10 meist geposteten Hotels in
Deutschland

VERWANDTE ARTIKEL

Badrutt’s Palace Hotel: “Paradiso“ Teil
des kulinarischen Portfolios

Steigenberger Parkhotel Düsseldorf:
Restaurant „Pink Pepper“ eröffnet

Expertentipps: So gelingt das Geschäft
mit dem perfekten Kaffee

Brands Food & Beverage Food & Beverage

"&

Anzeige

Anzeige

Folgen Sie uns auf Instagram

@tophotel_de Folgen

AnzeigeApp-GuideApp-Guide

KraftCom ASE-MOBILE

progros

Mroomote  App®

> MEHR APPS> MEHR APPS

#

$

© 2021 Freizeit Verlag GmbH Kontakt Newsletter Abo-Shop Heftarchiv Media Sales AGB Impressum Datenschutz
Datenschutzerklärung  -
Nutzungsbedingungen

geschützt durch 
-

PEOPLE & BRANDS % BUSINESS & MANAGEMENT % FOOD & BEVERAGE % HOTEL+TECHNIK % INSPIRATION % NEWSLETTER ABO

https://media.tophotel.de/uploads/2022/02/Kuechenchef-Stefan-Speiser-1.jpg
https://www.tophotel.de/schlagwort/guide-michelin/
https://www.tophotel.de/schlagwort/hotel-am-konzerthaus-vienna/
https://www.tophotel.de/gastbeitrag-wie-gelingt-gesundes-arbeiten-im-hotel-121704/
https://www.tophotel.de/instagram-die-10-meist-geposteten-hotels-in-deutschland-121320/
https://www.tophotel.de/hotel-am-konzert-haus-viennaapron-verteidigt-michelin-stern-122805/#
https://www.instagram.com/tophotel_de
https://www.tophotel.de/app-guide/
https://www.tophotel.de/

